


All prices include service charge and V.A.T. / Oι τιμές περιλαμβάνουν σέρβις και Φ.Π.Α.

Breakfast / Πρoγευμα

IRISH “FRY-UP” BREAKFAST / ΙΡΛΑΝΔΕΖΙΚΟ ΠΡΟΓΕΥΜΑ     	 5.50
Bacon (rashers), Sausages, Fried Eggs, Black Pudding, Potato cakes, Fried Tomatoes 
and Toast or Breakfast Roll,  Accompanied with Tea OR Coffee
Μπέικον, Λουκάνικα, Τηγανητά Αυγά, Ιρλανδέζικo Λουκάνικo, Κροκέτες, Τηγανητές 
Ντομάτες και Φρυγανιές ή Φραντζολάκι.  Συνοδεύονται με Επιλογή Καφέ ή Τσαγιού.

STEPINN TRADITIONAL BREAKFAST	 5.00
ΠΑΡΑΔΟΣΙΑΚΟ ΠΡΟΓΕΥΜΑ “STEP INN”
Grilled Haloumi, Lountza, Village Sausage, Fried Eggs, Grilled Tomato, Mushrooms and 
Toasted Traditional Cyprus Bread, Accompanied with Tea OR Coffee
Χαλούμι στη Σχάρα, Λούντζα, Χωριάτικα Λουκάνικα, Τηγανητά Αυγά, Ντομάτες και 
Μανιτάρια στη Σχάρα και Φρυγανιές με Χωριάτικο Κυπριακό Ψωμί.  Συνοδεύονται με 
Επιλογή Καφέ ή Τσαγιού. 

THE VEGGIE CHOICE / ΓΙΑ ΧΟΡΤΟΦΑΓΟΥΣ     	 5.50
Two Fried Eggs, Mushrooms, Tomato, Beans, Potato Cakes, Soda, Cake 
and your choice of fruit juice
Δύο Τηγανητά Αυγά, Μανιτάρια, Ντομάτα, Φασόλια, Κροκέτες, Κέικ και επιλογή Χυμού

Breakfast is served from 09:00 to 15:00 / Σερβίρεται από τις 09:00 μέχρι τις 15:00

SOUP OF THE DAY / ΣΟΥΠΑ ΗΜΕΡΑΣ	 5.00
Homemade Soup served with our Homemade Irish Soda Bread. 
Α vegetarian option is available
Σπιτική Σούπα Σερβιρισμένη με Παραδοσιακό Ιρλανδέζικο Ψωμί Ζυμωμένο με 
Μαγειρική Σόδα. Υπάρχει διαθέσιμη χοτοφαγική επιλογή

GARLIC BREAD / ΣΚΟΡΔΟΨΩΜΟ           	 4.00
Our Special Bread with Garlic Spread and Melted Cheese
Σκορδόψωμο με Λιωμένο Τυρί

CHICKEN TENDERS / ΦΙΛΕΤΑΚΙΑ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ	 6.00
Tender Chicken Strips Breaded and Fried to A Golden Brown Colour and Served 
with our Guinness® Honey Mustard Sauce
Τρυφερά Τηγανητά Φιλετάκια Κοτόπουλου Πανέ, Σερβιρισμένα με τη Σπιτική μας 
Σάλτσα Μουστάρδας Μελιού και Μπίρας Guinness®

CHICKEN WINGS / ΦΤΕΡΟΥΓΕΣ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟΥ	 5.50
Hot, Medium, Mild with our Shamrock Jameson® BBQ Sauce Served with 
Celery and Carrots
Φτερούγες Πολύ Καυτερές, Μέτριες Ή Ελαφριές με Σάλτσα  Μπάρμπεκιου Shamrock 
Jameson® Συνοδευμένες με Μπαστουνάκια Σέλινου και Καρότου

MOZZARELLA STICKS / ΜΠΑΣΤΟΥΝΑΚΙΑ ΜΟΤΣΑΡΕΛΛΑΣ  	 5.60
Crispy Fried and Served with Marinara Sauce
Τραγανά και Σερβιρισμένα με Σάλτσα Μαρινάρα

POTATO SKINS / ΓΕΜΙΣΤΕΣ ΦΛΟΥΔΕΣ ΠΑΤΑΤΑΣ	 5.00
Topped with a Blend of Melted Cheese and Real Crumpled Bacon
Με Γέμιση Λιωμένου Τυριού και Μπέικον

SLIDERS BY THE HALF DOZEN / ΕΞΑΔΑ ΜΙΝΙ ΜΠΕΡΚΕΡ	 9.00
These Mini Hamburgers are a House Favourite.  6 Mini Burgers 
with Cheese and Mayonnaise
Αυτά τα Μίνι Μπέρκερς είναι από τα πιο δημοφιλή 6 Μίνι Μπέρκερς με Τυρί και 
Μαγιονέζα

MEXICAN NACHOS / ΜΕΞΙΚΑΝΙΚΑ NACHOS	 6.00
Tortilla Chips served with Plenty of Melted Cheese, Jalapenos, and our Homemade Salsa
Τσιπς Τορτίλλας σερβιρισμένα με Πλούσιο Λιωμένο Τυρί, Πιπέρια Jalapenos και Σπιτική 
Σάλσα

IRISH O’NACHOS / ΙΡΛΑΝΔΕΖΙΚΑ O’NACHOS	 6.00
Potato Wedges Smothered with Melted Cheddar Cheese, Bacon Bits and 
our Homemade Salsa
Φέτες Πατάτας με Λιωμένο Τυρί Τσέταρ, Τραγανά Κομματάκια Μπέικον 
και Σπιτική Σάλσα

BEER BATTERED ONION RINGS / ΔΑΚΤΥΛΙΔΙΑ ΚΡΕΜΜΥΔΙΟΥ	 5.00
Deep Fried to a Crispy Golden Brown Colour
Τηγανητά Δακτυλίδια Κρεμμυδιού σε Χυλό Μπίρας  

STARTERS / ΟΡΕΚΤΙΚΑ

All prices include service charge and V.A.T. / Oι τιμές περιλαμβάνουν σέρβις και Φ.Π.Α.

BAILEYS CHEESECAKE / ΤΣΙΖ ΚΕΪΚ ΜΕ BAILEYS      	 4.50
A slice of creamy cheesecake baked with Baileys Irish Cream served with 
fresh whipped cream
Κρεμώδες κέικ τυριού με Ιρλανδέζικο Λικέρ Baileys και φρέσκια κρέμα

ST. PATRICK’S FROZEN IRISH MUDD PIE	 5.00
ΚΕΙΚ ΠΑΓΩΤΟ ST. PATRICK’S
Rich mocha ice cream in a chocolate cookie crust topped with chocolate & caramel.
Παγωτό μόκας σε κρούστα μπισκότου σοκολάτας με σάλτσα σοκολάτας και 
καραμέλας

HOMEMADE APPLE CRUMBLE	 4.50
ΣΠΙΤΙΣΙΑ ΜΗΛΟΠΙΤΑ	

LEBANESE MOUHALABIEH	 4.50
ΛΙΒΑΝΕΖΙΚΟ ΜΑΧΑΛΕΠΙ

FRESH FRUIT SALAD	 4.50
ΦΡΕΣΚΙΑ  ΦΡΟΥΤΟΣΑΛΑΛΑΤΑ                                                                	
	
ICE CREAM / ΠΑΓΩΤΟ	 4.00
Your choice of three of the following flavors: Vanilla, Chocolate, Strawberry or Mocha
Επιλογή τριών από τις πιο κάτω γεύσεις: Βανίλια, Σοκολάτα, Φράουλα ή Μόκα

DESSERTS / ΓΛΥΚΑ

JACKET POTATOES

CHILLI CON CARNE / ΤΣΙΛΙ	 7.00

CHEESE AND BEANS / ΤΥΡΙ ΚΑΙ ΦΑΣΟΛΙΑ  	 6.50

TUNA AND SWEET CORN MAYONNAISE  	 6.50
ΤΟΝΟΣ ΚΑΙ ΜΑΓΙΟΝΕΖΑ ΚΑΛΑΜΠΟΚΙ

SAUTÉED GARLIC MUSHROOMS	 6.50
ΣΟΤΑΡΙΣΜΕΝΑ ΜΑΝΙΤΑΡΙΑ ΜΕ ΣΚΟΡΔΟ

THREE CHEESE TOPPING / ΓΕΜΙΣΗ ΤΡΙΩΝ ΤΥΡΙΩΝ      	 6.00

Jacket potatoes with your choice of filling. 
Πατάτες με φλούδα και επιλογή γέμισης



All prices include service charge and V.A.T. / Oι τιμές περιλαμβάνουν σέρβις και Φ.Π.Α. All prices include service charge and V.A.T. / Oι τιμές περιλαμβάνουν σέρβις και Φ.Π.Α.

BURGERS / ΜΠΕΡΓΚΕΡΣ

“STEP INN” SPECIAL DOUBLE BURGER 	 9.00
ΔΙΠΛΟ ΣΠΕΣΙΑΛ ΜΠΕΡΓΚΕΡ “STEP INN”     	
2 Beef Burgers in a Double Decker Bun with Crispy Bacon, Cheese, Onion Rings and 
Creamy Mushroom Sauce
Δύο Βοδινά Μπέρκερ σε Διπλό Ψωμάκι με Τραγανό Μπέικον, Τυρί, Δακτυλίδια 
Κρεμμυδιού και Κρεμώδη Σάλτσα Μανιταριών

CHEESE BURGER /  ΜΠΕΡΓΚΕΡ ΜΕ ΤΥΡΙ          	 7.00

BREADED CHICKEN BURGER / ΜΠΕΡΓΚΕΡ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ	 7.00

VEGGIE BURGER / ΜΠΕΡΓΚΕΡ ΛΑΧΑΝΙΚΩΝ	 6.50

GRILLED CHICKEN SANDWICH	 7.00
ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ ΜΕ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ ΣΧΑΡΑΣ
Chicken, Lettuce, Tomato and Thyme Flavored Mayonnaise Served in French Baguette
Κοτόπουλο, Μαρούλι, Ντομάτα και Μαγιονέζα Αρωματισμένη με Θυμάρι 
σερβιρισμένο σε Γαλλική Μπαγκέτα

GRILLED HAM AND EDAM CHEESE SANDWICH	 6.00
ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ ΜΕ ΖΑΜΠΟΝ ΣΧΑΡΑΣ ΚΑΙ ΤΥΡΙ ΕΝΤΑΜ
Served with Flavoured Mayonnaise Sauce
Σερβίρεται με Αρωματική Σάλτσα Μαγιονέζας

SMOKED SALMON SANDWICH           	 8.00
ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ ΜΕ ΚΑΠΝΙΣΤΟ ΣΟΛΟΜΟ
Served in a French Baguette with Rocket Leaves and Dill Sauce
Σερβίρεται σε Γαλλική Μπαγκέτα με Φύλλα Ρόκας και Σάλτσα Ανηθου

SMOKED TURKEY WRAP	 7.50
ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ ΜΕ ΚΑΠΝΙΣΤΗ ΓΑΛΟΠΟΥΛΑ
Smoked Turkey, Bacon, Lettuce, Tomato and Flavored Mayonnaise
Σάντουιτς Ρολό με Καπνιστή Γαλοπούλα, Μπέικον, Μαρούλι, Ντομάτα και Αρωματική 
Μαγιονέζα

BEEF TERIYAKI WRAP	 8.50
ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ ΜΕ ΒΟΔΙΝΟ TERIYAKI
Teriyaki and Sesame Seed Marinated Beef Fillet wrapped in a Mexican Tortilla
Φιλετο Βοδινό Μαριναρισμένο σε σάλτσα Τeriyaki κια Σισάμι σερβιρισμένο σε 
Μεξικάνικη Τορτίλλα

HALOUMI PITA / ΠΙΤΑ ΜΕ ΧΑΛΟΥΜΙ	 6.50
Slices of Grilled Haloumi Cheese and Tomato in Pita Bread
Φέτες Χαλούμι και Λούντζα στη σχάρα σε Κυπριακή Πίτα με Μαρούλι, 
Ντομάτα και Αγγούρι

LOUNTZA AND HALOUMI PITA	 7.00
ΠΙΤΑ ΜΕ ΛΟΥΝΤΖΑ ΚΑΙ ΧΑΛΟΥΜΙ
Grilled slices of Haloumi Cheese, Grilled slices of Smoked Pork Loin in Pita Bread with 
Lettuce, Tomato and Cucumber
Φέτες Χαλούμι και Λούντζα στη σχάρα σε Κυπριακή Πίτα με Μαρούλι, Ντομάτα 
και Αγγούρι

All Βurgers, Sandwiches, Wraps and Pitas are served with 
country fried potatoes
Ολα τα Μπέργκερ, Σάντουιτς και Πίτες σερβίρονται με 
χωριάτικες τηγανητές πατάτες

SANDWICHES, wraps & pitas/ 
ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ & ΠΙΤΕΣ

ON THE GRILL
ΣΤΗ ΣΧΑΡΑ

GRILLED FILLET STEAK / ΦΙΛΕΤΟ ΣΤΗ ΣΧΑΡΑ 	 19.00

GRILLED SIRLOIN STEAK / ΦΙΛΕΤΟ SIRLOIN ΣΤΗ ΣΧΑΡΑ 	 19.00

GRILLED RUMP STEAK / ΦΙΛΕΤΟ RUMP ΣΤΗ ΣΧΑΡΑ 	 19.00

GRILLED SUPREME OF CHICKEN 	 11.00
ΦΙΛΕΤΟ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ ΣΤΗ ΣΧΑΡΑ

PORK KEBAB / ΣΟΥΒΛΑΚΙ ΧΟΙΡΙΝΟ	 10.00
Char Grilled pieces of Skewered Pork served in Cyprus Pita Bread with Parley,
Tomato and Cucumber Salad
Σερβίρεται σε Κυπριακή Πίτα με Σαλάτα από Μαϊντανό, Ντομάτα και Αγγούρι

CHICKEN KEBAB / ΣΟΥΒΛΑΚΙ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ	 10.00
Char Grilled pieces of Skewered Chicken served in Cyprus Pita Bread with Parley,
Tomato and Cucumber Salad
Σερβίρεται σε Κυπριακή Πίτα με Σαλάτα από Μαϊντανό, Ντομάτα και Αγγούρι

MAIN COURSES & PIES
KΥΡΙΩΣ ΠΙΑΤΑ & ΠΙΤΕΣ

AUTHENTIC IRISH LAMB STEW 	 12.00
ΑΥΘΕΝΤΙΚΟ ΙΡΛΑΝΔΕΖΙΚΟ ΡΑΓΟΥ ΜΕ ΑΡΝΑΚΙ	
A true Irish Style Stew made from Braised Lamb Shanks, Onions, Irish Potatoes, Parsnips, 
Turnips, Carrots and Celery
Ένα πραγματικά Ιρλανδέζικο Ραγού φτιαγμένο με Κομμάτια Αρνίσιου Κρέατος, 
Κρεμμύδια, Ιρλανδέζικες Πατάτες, Γογγύλια, Καρότα και Σέλινο

THE GALWAY PORK CHOP / ΧΟΙΡΙΝΗ ΜΠΡΙΖΟΛΑ GALWAY	 12.00
Grilled Pork Chop with a Magner Cider Apple Sauce served with Irish Puree 
and Seasonal Vegetables.
Χοιρινή Μπριζόλα στη σάλτσα Μηλόξιδου σερβιρισμένο με Ιρλανδέζικο Πουρέ και 
Λαχανικά Εποχής

POT ROASTED IRISH FLANK STEAK 	 15.00
ΦΙΛΕΤΟ ΒΟΔΙΝΟ ΚΑΤΣΑΡΟΛΑΣ
The True Traditional Slow Pot Roasted with Potatoes served with Onion Gravy,
Irish Puree and Seasonal Vegetables
Φιλέτο Σιγοψημένο στην Κατσαρόλα, μια Παραδοσιακή Συνταγή που σερβίρεται με 
Ιρλανδέζικο Πουρέ και Λαχανικά Εποχής

PORK SCHNITZEL / ΧΟΙΡΙΝΟ ΦΙΛΕΤΟ ΠΑΝΕ	 12.00
This is not like any other Schnitzel, this is an Original Austrian Style served
with Sauteéd Potatoes
Αυθεντική Αυστριακή συνταγή Χοιρινού Παναρισμένου Φιλέτου 
σερβιρισμένο με Πατάτες Σοτέ

CHICKEN CURRY / ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ ΚΑΡΥ 	 10.00
Our Special Secret Style to a True Ancient Regional Indian recipe
Η Μυστική μας Παραλλαγή βασισμένη στην Αυθεντική Ινδική Συνταγή



All prices include service charge and V.A.T. / Oι τιμές περιλαμβάνουν σέρβις και Φ.Π.Α. All prices include service charge and V.A.T. / Oι τιμές περιλαμβάνουν σέρβις και Φ.Π.Α.

PLATTERS / ΠΙΑΤΕΛΕΣ

THE STEP INN GOES FISHING	 18.00
ΠΙΑΤΕΛΑ ΘΑΛΑΣΣΙΝΩΝ STEP INN    
A Combination of Shrimp, Scallops, Calamari and Cod Beautifully Fried and Served on a 
Bed of Fries with Tartar Sauce 
Ένας Γευστικός Συνδυασμός από Τηγανητές Γαρίδες, Χτένια, Καλαμάρι και 
Μπακαλιάρο Σερβιρισμένα με Τηγανητές Πατάτες και Σάλτσα Ταρτάρ

CHEESE PLATTER /  ΠΙΑΤΕΛΑ ΤΥΡΙΩΝ        	 10.00
A Wide Selection of Cheeses Served with Fresh Vegetables and Fruits
Μια Μεγάλη Ποικιλία Τυριών Σερβιρισμένα με Φρέσκα Λαχανικά και Φρούτα Εποχής

CHEESE AND MEAT PLATTER /  ΠΙΑΤΕΛΑ ΤΥΡΙΩΝ & ΑΛΛΑΝΤΙΚΩΝ	2.00
Fresh Cheese and Cold Meat Cuts with Fresh Fruit and Died Nuts
Φρέσκα Τυριά και Ποικιλία Αλλαντικών Συνοδευμένα με Φρέσκα Φρούτα Εποχής και 
Ξηρούς Καρπούς

SHAMROCK PLATTER /  ΠΙΑΤΕΛΑ SHAMROCK       	 18.00
Chicken Wings, Mozzarella Sticks, Potato Skins, Sausage, Irish O’Nachos and Mexican 
Nachos Served with our Special Sauces, Shamrock Jameson® BBQ And Ηomemade Salsa
Φτερούγες Κοτόπουλο, Μπαστουνάκια Μοτσαρέλλας, Φέτες Πατάτας, Λουκάνικο, 
Ιρλανδέζικα O’Nachos και Μεξικάνικα Nachos Σερβιρισμένα με τις Σπέσιαλ Σάλτσες 
μας, Shamrock Jameson® BBQ και Σπιτική Σάλσα

THE GIANT COMBO PLATTER /  ΠΙΑΤΕΛΑ ΓΙΓΑΝΤΑΣ       	 20.00
Α selection of both the Step Inn Goes Fishing and the Shamrock Platter
Μια πλούσια επιλογή της Πιατέλας Θαλασσινών και της Πιατέλας Shamrock

CHICKEN CAESAR SALAD  / ΣΑΛΑΤΑ ΚΑΙΣΑΡΑ ΜΕ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ   8.00
Romaine Lettuce, Bacon, Garlic Croutons, Traditional Caesar Dressing, Shaved Parmesan 
Cheese and Anchovies	
Μαρούλι, Μπέικον, Κρουτόνια Σκόρδου, Παραδοσιακή Σάλτσα Καίσαρα, Φλούδες 
Παρμεζάνας και Αντζούγες 

Add Chicken / Προσθέστε Κοτόπουλο   	 2.00
Add Prawns / Προσθέστε Γαρίδες   	 4.00

VILLAGE SALAD /  ΧΩΡΙΑΤΙΚΗ ΣΑΛΑΤΑ 	 7.25
Season’s Greens, Tomato, Cucumber, Onion, Feta Cheese, Oregano, Black Olives and 
Olive Oil and Lemon Dressing
Χόρτα Εποχής, Ντομάτα, Αγγούρι, Κρεμμύδι, Φέτα, Ρίγανη, Μαύρες Ελιές και Σάλτσα 
Λαδολέμονο 

MEDITERRANEAN SEAFOOD SALAD                                                 8.25
ΜΕΣΟΓΕΙΑΚΗ ΣΑΛΑΤΑ ΘΑΛΑΣΣΙΝΩΝ
Season’s Greens, Seafood and Olive Oil and Dill Dressing
Χόρτα Εποχής, Ποικιλία Θαλασσινών και Σάλτσα Ελαιόλαδου και Άνηθου

MEXICAN SALAD / ΜΕΞΙΚΑΝΙΚΗ ΣΑΛΑΤΑ          	 8.00
Season’s Greens, Green Peppers, Onion, Spicy Chicken, Tortilla and Mexican Dressing
Χόρτα Εποχής, Πράσινες Πιπεριές, Κρεμμύδι, Πικάντικο Κοτόπουλο, Τορτίλλας και 
Mεξικάνικη Σάλτσα

SALADS / ΣΑΛΑΤΕΣ

MAIN COURSES & PIES
KΥΡΙΩΣ ΠΙΑΤΑ & ΠΙΤΕΣ

FISH & CHIPS / ΤΗΓΑΝΗΤΟ ΨΑΡΙ & ΠΑΤΑΤΕΣ	 9.00
Fish fillets battered in Red Ale and served with Irish Chunky Chips and 
homemade Coleslaw
Φιλέτα Ψαριού σε Χυλό Κόκκινης Μπίρας τηγανισμένα και σερβιρισμένα με 
χοντροκομμένες Τηγανητές Πατάτες και Σπιτική Σαλάτα Coleslaw 

ΤΗΕ STEP INN SPECIAL CATCH OF THE DAY	 18.00
ΣΠΕΣΙΑΛ ΨΑΡΙ ΗΜΕΡΑΣ STEP INN
The Fresh Catch of the Day Cooked in the Chef’s Special Way. 
Ask your waiting staff for details
Φρέσκια Ψαριά της Ημέρας Μαγειρεμένη κατά προτίμηση του Σεφ.
Ρωτήστε τον/την σερβιτόρο/α σας για λεπτομέρειες

SHEPHERD’S PIE / ΠΑΡΑΔΟΣΙΑΚΗ ΠΙΤΑ SHEPHERD’S	 11.00
A True Irish Country Meal. A Casserole of Ground Steak with fresh Vegetables topped 
with Μashed Irish Potatoes, Cheddar Cheese and Baked to a Golden Brown
Ένα πιάτο της Ιρλανδέζικης Επαρχίας.  Βοδινός Κιμάς και Φρέσκα Λαχανικά 
επικαλυμμένα με Πουρέ Πατάτας και Τυρί Τσέταρ ψημένα στο φούρνο.

CHICKEN AND MUSHROOM PIE 	 11.00
ΠΙΤΑ ΜΕ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ ΚΑΙ ΜΑΝΙΤΑΡΙΑ
A Tasteful Chicken and Mushroom Meal in Béchamel Sauce, Flavoured with 
Nutmeg and Parsley. Served with Irish Puree and Seasonal Vegetables.
Κύβοι Κοτόπουλο, Μανιτάρια και Σάλτσα Μπεσαμέλ Αρωματισμένη με 
Μοσχοκάρυδο και Μαϊντανό. Σερβίρεται με Ιρλανδέζικο Πουρέ και Λαχανικά Εποχής

STEAK AND GUINNESS PIE / ΠΙΤΑ ΒΟΔΙΝΟΥ ΚΑΙ GUINNESS	 12.00
An ancient Irish recipe of Quality Beef Steak, Slow Cooked in an Onion, Mushroom and 
Guiness Gravy, topped with a Flakey Puff Pastry Hat and served with Irish Puree and 
Seasonal Vegetables
Μια παραδοσιακή Ιρλανδέζικη συνταγή από Βοδινό Στέικ, σιγοψημένο σε σάλτσα 
με Κρεμμύδια, Μανιτάρια και Guiness επικαλυμμένο με Ζύμη Ροδοκοκκινισμένης 
Σφολιάτας. Σερβίρεται με Ιρλανδέζικο Πουρέ και Λαχανικά Εποχής

AFELIA / ΑΦΕΛΙΑ         	 10.00
Pork Cubes marinated overnight in Red Wine and Coriander and cooked slowly on the 
stove finished with Red Wine and some extra Coriander.  Served with Fries and Salad.
Κύβοι Χοιρινού Κρέατος μαριναρισμένοι σε Κόκκινο Κρασί και Κόλιανδρο και 
σιγοψημένοι στη φωτιά.  Σερβίρονται με Πατάτες Τηγανητές και Σαλάτα.

STIFADO / ΣΤΙΦΑΔΟ	 10.00
Beef Cubes Marinated in Red Wine, Whole Shallots and slow Braised in an 
Earth Pot for full flavour
Κύβοι Βοδινού Κρέατος μαριναρισμένοι σε Κόκκινο Κρασί, Κρεμμυδάκια και 
σιγοψημένοι σε πήλινο δοχείο για πλούσια γεύση

MOUSAKA / ΜΟΥΣΑΚΑΣ	 10.00
Layers of sliced Vegetables, Mince Meat and Béchamel Sauce.
Φέτες Λαχανικών, Κιμάς και Σάλτσα Μπεσαμέλ ψημένα στο φούρνο

Traditional Cyprus Dishes. Παραδοσιακά Κυπριακά Εδέσματα


